
Workshop „Lebensmittelretter“ von Denise Michallik 
 

Sir Plus ist ein Supermarkt, der Lebensmittel "rettet". Bei den Lebensmitteln ist zum Beispiel 

das MHD abgelaufen. Sie kaufen aber auch ganze Chargen von Produkten, deren 

Verpackungsdesign veraltet ist, die aber sogar noch ein gültiges MHD haben. Auf dem 

Großmarkt und Fruchthof kaufen sie jeden Morgen verzehrreifes Obst und GEmüse - das 

wird von den Supermarktketten nicht mehr gekauft. 

Gegründet wurde die Initiative von drei jungen Leuten, und auch die Mitarbeiter*innen sind 

zwischen 20 und 30 Jahre alt- dazu zählen z.B. auch FÖJler*innen und Praktikant*innen. 

insgesamt also sehr schülernah, ein Workshop dort lohnt sich garantiert. 

 

 


